Hot Mixed Vegetables with mushrooms in Oil
An exclusive recipe made with a mix of filleted peppers, sliced mushrooms and artichokes seasoned with a generous dose of pepper and hot chilies. This spicy appetizer is suitable for many uses in the kitchen as a side dish or ideal as a condiment for pizza, focaccia and sandwiches. Try it also as a condiment for cold pasta. Just add the contents of the jar previously drained and the dish is ready!
Ingredients: Mixed vegetables (artichokes, peppers) • Sunflower oil • Cultivated mushrooms (Agaricus bisporus) • Wine vinegar (contains sulphites) • Salt • Black pepper • Chili pepper • Lactic acid • Ascorbic acid. Contains: Sulphites.
Mélange piquant de légumes et champignons dans l'huile
Une recette unique de poivrons, champignons et artichauts assaisonnés de poivre et de piments forts. Cet apéritif épicé peut être savouré en hors d'œuvre traditionnel, accompagnement et en tant que condiment pour la pizza, les focaccias, les sandwiches et les sous-marins. Essayez-le comme condiment pour les pâtes froides. Égouttez le contenu puis ajoutez aux pâtes et c'est prêt!
Ingrédients: Mélange de légumes et champignons (carottes, chou, fenouil, cornichons, poivrons, oignons, champignons cultivés (Agaricus bisporus), artichauts, olives noires dénoyautées, olives vertes dénoyautées) • Huile de tournesol • Vinaigre de vin (contient sulfites) • Sel • Citrique acide • Acide ascorbique. Contient: Sulfites.
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Mixed vegetables with mushrooms in oil
An exclusive recipe made with a mix of filleted peppers, sliced mushrooms and artichokes. This spicy appetizer is suitable for many uses in the kitchen as a side dish or ideal as a condiment for pizza, focaccia and sandwiches. Try it also as a condiment for cold pasta. Just add the contents of the jar previously drained and the dish is ready!
Ingredients: Mixed vegetables and mushrooms (carrots, cabbage, fennel, gherkins, peppers, onions, cultivated mushrooms (Agaricus bisporus), artichokes, pitted black olives, pitted green olives) • Sunflower oil • Wine vinegar (contains sulphites ) • Salt • Citric acid • Ascorbic acid. Contains: Sulphites.
Mélange de légumes et champignons dans l'huile
Une recette unique de poivrons, champignons et artichauts. Cet apéritif épicé peut être savouré en hors d'œuvre traditionnel, accompagnement et en tant que condiment pour la pizza, les focaccias, les sandwiches et les sous-marins. Essayez-le comme condiment pour les pâtes froides. Égouttez le contenu puis ajoutez aux pâtes et c'est prêt!
Ingrédients: Mélange de légumes et champignons (carottes, chou, fenouil, cornichons, poivrons, oignons, champignons cultivés (Agaricus bisporus), artichauts, olives noires dénoyautées, olives vertes dénoyautées) • Huile de tournesol • Vinaigre de vin (contient sulfites) • Sel • Citrique acide • Acide ascorbique. Contient: Sulfites.
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Dried tomatoes in oil
Sun-dried tomatoes seasoned with aromatic herbs have an unmistakable, inviting and appetizing aroma; a concentrate of taste! Dried tomatoes have multiple uses in cooking. They are a classic appetizer and side dish on their own, but also ideal on bruschetta, in sandwiches and great on salads. Try them also as an ingredient in first and second courses based on meat and fish.
Ingredients: Sunflower oil • Rehydrated sundried tomatoes • Salt • Wine vinegar (contains sulphites) • Parsley • Garlic • Chili pepper • Citric acid • Lactic acid • Ascorbic acid. Contains: Sulphites.

Tomates séchées dans l'huile
Les tomates séchées au soleil aromatisées d'herbes sont un véritable délice pour les papilles gustatives! Elles sont versatiles dans la cuisine que ce soit en apéritif ou en plat d'accompagnement, dans les bruschettas, sandwiches, craquelins, tortillas et salades. Rehaussez vos recettes en les utilisant dans les premiers et seconds plats à base de viande et de poisson.
Ingrédients: Huile de tournesol • Tomates séchées au soleil réhydratées • Sel • Vinaigre de vin (contient sulfites)• Persil • Ail • Piment • Acide citrique • Acide lactique • Acide ascorbique. Contient: Sulfites.
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Eggplants in sunflower oil
The eggplants in oil, seasoned with peppers, oregano, garlic, chili pepper and an addition of extra virgin olive oil, are a typical Italian recipe, particularly in the region of Campania. They are a tasty side dish on their own or can be used as a base for delicious appetizers, but they can also be excellent in sandwiches or as a topping for pizza. They also pair perfectly with meat.
Ingredients: Eggplants • Sunflower oil • Wine vinegar (contains sulphites) • Peppers • Salt   Extra virgin olive oil • Oregano • Garlic • Chili pepper • Citric acid • Ascorbic acid. Contains: Sulphites.

Aubergines dans l'huile
Ces aubergines à l'huile typiquement italiennes sont assaisonnées de poivrons, d'origan, d'ail, de piment et d'un soupçon d'huile d'olive extra vierge. Délicieuses en accompagnement, elles sont également utilisées pour les apéritifs, dans les sandwiches, en collation ou comme garniture pour la pizza. De plus, elles accompagnent parfaitement la viande et sont exceptionnelles sur la bruschetta.
Ingrédients: Aubergines • Huile de tournesol • Vinaigre de vin (contient sulfites) • Poivrons • Sel • Huile d'olive extra vierge • Origan • Ail • Piment • Acide citrique • Acide ascorbique. Contient: Sulfites.
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Grilled peppers in oil
Grilled peppers are full of taste and very appetizing as a side dish that goes well with everything, as a light but flavorful second course or simply to enrich a sandwich. Our peppers are harvested and grilled the same day. Their skin is removed so that they are perfectly digestible! Colorful, with a rich and tasty pulp, they will be a perfect companion for your recipes.
Ingredients: Grilled peppers • Sunflower oil • Wine vinegar (contains sulphites) • Sugar • Salt • Citric acid. Contains: Sulphites.
Poivrons grillés dans l'huile 
Les poivrons grillés sont très savoureux et attrayants en tant que plat d'accompagnement versatile, en deuxième plat de résistance léger mais savoureux ou tout simplement dans un sandwich. Nos poivrons sont récoltés et grillés le jour même. Leur peau est retirée afin qu'ils soient parfaitement digestibles! Colorés et avec une pulpe riche et savoureuse, ils accompagneront parfaitement vos recettes.
Ingrédients: Poivrons grillés • Huile de tournesol • Vinaigre de vin (contient sulfites) • Sucre • Sel • Acide citrique. Contient: Sulfites.

